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lhr Verwéhnment am 14. Februar 2017 im Weinhotel

Carpaccio vom Weiderind
mit Postelein Salat und Brombeervinaigrette

Seslaste
WKT

Cappuccino von Bio-M&hren und Ingwer

Seslaste
WKT

Rosa gebratene Entenbrust auf Artischockenherzen
mit Sauerkirschjus und Maiskrapfen

oder

Kross gebratener Kabeljau auf Roter Beete mit Kartoffelstampf
und griinem Erbsenschaum

Seslasta
WKWK

Halbgefrorenes von der weifden Schokolade
mit Kirschragout und Knusperwaffel

45 Euro pro Person inklusive Aperitif



