PFIRSICH.LIEBE
v

ZUTATEN fiir 2 Personen:

2 Pfirsiche (aromatisch und weich)

1-2 EL Zucker

Saft von % Zitrone

5 cl Vodka / alternativ weier Rum

Wiedemann’s Bio Secco / alternativ Wiedemann’s Bio Sekt

Pfirsiche waschen, entkernen, kleinschneiden und im Kochtopf weichkochen.
Zusammen mit dem Zitronensaft, dem Zucker und dem Vodka kurz einkochen
lassen. Alles pirieren und abkuhlen lassen. Die Reste des Puirees konnen prima
eingefroren werden.

Das fertige Plree nach Geschmack in Glaser fiillen und mit Secco oder Sekt
aufgieen. Kann prima mit Lavendel oder Rosmarinzweig dekoriert und serviert

werden. Klein geschnittene Pfirsichspalten machen sich besonders klasse.

Schon kalt genielRen ... ZUM WOHL!



